
30. – 31. juli 2022

ilbesheim

samstag
  11:30 Uhr Öffnung am historischen Dorfmittelpunkt

  14:00 Uhr Öffnung der Stände entlang der Affenschaukel

sonntag
  11:00 Uhr Öffnung am historischen Dorfmittelpunkt

  12:00 Uhr Öffnung der Stände entlang der Affenschaukel

Bitte beachten Sie, dass das Betreten des Veranstaltungsortes an der 
Affenschaukel auf eigene Gefahr erfolgt, da das Gelände  unbefestigt ist – 
freie Natur – und eventuell Dunkelheit vorherrschen kann.

Bilder von: VP-Landau

ilbesheimer weinkerwe
02. – 05. 09. 2022
4 Tage lang feiern wir Ilbesheimer am historischen Dorfmittelpunkt und 
rund ums Rathaus unsere Weinkerwe. Mit Pfälzer Spezialitäten, selbst 
gebackenen Torten und Kuchen, Ilbesheimer Weinen, Karusell, Süß waren, 
Schießbude, Tombola und Musik ist für Groß und Klein sowie für Jung und 
Alt bestens gesorgt.

ilbesheimer advent
10. + 11. 12. 2022
Wir laden Sie ein, in Ilbesheim auf Entdeckungsreise zu gehen. Flanieren 
Sie durch das weihnachtlich geschmückte Dorf und genießen bei Lager-
feuer und Kerzenschein ein mit viel Liebe zusammengestelltes Programm. 
Zum fünften Mal öffnen Weingüter am 3. Adventswochenende Tor und Tür. 
Bei allen teilnehmenden Winzern kann eine Auswahl Ilbesheimer Weine 
verkostet werden. Bei Waffeln, Stollen, Lebkuchen, Glühwein und Speisen 
aller Art können Sie sich auf die bevorstehenden Festtage einstimmen.

öffnungszeiten
... Kalmitfest.

termine 2022
... in Ilbesheim.

Vereinigung Gast & Wein Ilbesheim 
www.ilbesheim.de

kalmitfest ... das Weinerlebnis entlang der Affenschaukel.

was verbirgt sich hinter dem ilbesheimer kalmitwingert …?
Das erste, was einem beim Hören des Namens Ilbesheimer Kalmitwingert einfällt: 
„Kalmit“ = Weinberg in einer Kalklage = guter Wein = den muss ich probieren“!

Was bei diesem Weinberg aber besonders ist, man kann den Wein nicht so leicht 
probieren. Manchmal gibt es natürlich im Veranstaltungskalender des Dorfes Ilbes-
heim Gelegenheiten während denen man den Wein probieren kann, zum Beispiel 
bei der„Kalmitwingerttafel“,sie findet immer am Pfingstsamstag statt.

Aber gerade die Kalmitwingerttafel ist eine Veranstaltung, die nicht jedermann 
besuchen kann. Sie ist speziell für die „Kalmitwingertwinzer“ organisiert. Die 
„Kalmitwingertwinzer“ sind eine deutschlandweit zusammengesetzte Gruppe von 
Menschen, die gerne einen „eigenen Wein“ genießen. Sie sind Pächter am Ilbes-
heimer Kalmitwingert. Zur Tafel wird erstmals der Weinjahrgang der vergangenen 
Lese verkostet und ein Programm gibt es zu dieser Veranstaltung natürlich auch, 
gewöhnlich von 10:00 Uhr bis ca. 13:00 Uhr dann beginnt das 3-gängige Menü am 
Kalmitwingert mit gemütlichem Ausklang.

Wer Interesse hat, kann einzelne Kontingente von 6 Rebstöcken über die Dauer von 
5 Jahren pachten und erhält jährlich sechs Flaschen Wein aus der Sorte Weißbur-
gunder mit dem eigenen Namen auf dem Etikett.

Auf rund 2900 m² werden in 19 verschiedenen Erziehungsformen gezeigt, wie Wein 
früher, heute und vielleicht „übermorgen“ kultiviert werden kann. Man sieht dort 
die Anfänge, wie z. B. die Baum- und Heckenerziehung ebenso wie die Kammert-
erziehung der Römer, aber auch neue Formen, wie die Umkehr- oder Lyra- 
erziehung. Während einer Führung kann man mehr erfahren. Aber auch im per-
sönlichen Gespräch mit den Ilbesheimer Winzern, die die Anlage übers Jahr pfle-
gen. Im Frühjahr mit dem Rebschnitt wird begonnen, den Weinberg zu bearbeiten. 
Über das Jahr hinweg werden entsprechende Boden- und Pflegearbeiten im Wein-
berg von den Ilbesheimern vorgenommen. Außer zur Weinlese, da benötigen die 
Ilbesheimer die Hilfe der „Kalmitwingertwinzer“.

Je nach Witterung ist die Weinlese schon Mitte September oder aber erst Anfang 
Oktober. Da können die Ilbesheimer keinen Einfluss nehmen, das liegt am Jahres-
verlauf. Und manchmal bedeutet dies, dass zur Weinlese relativ kurzfristig einge-
laden wird. Wer von den Kalmitwingertwinzer dann noch reagieren kann, evtl. ein 
Zimmer zu buchen, oder aber in der Nähe wohnt, ist mit dabei wenn bei jedem 
Wetter gemeinsam mit Eimer und Schere die Weinlese vorgenommen wird. Und 
nach der „harten“ Arbeit wird fleißig nach Pfälzer Art gevespert, denn das gehört 
auf jeden Fall dazu. Ein Schluck Kalmitwein des „alten Weinjahres“ darf dabei 
normalerweise nicht fehlen. Im Übrigen ist die Vesper in den Pachtkosten inklusive, 
es entstehen hierzu keine weiteren Kosten.

Wir hoffen, dass wir auch Sie als neuen Kalmitwingertwinzer begeistern konnten!?

Herzlich grüßt Sie, Ihre Vereinigung Gast & Wein

Maren Schmitt



666   weingut frey
 rungs flammkuchen

  Diverse Flammkuchen, frisch belegt

  Saumagenburger

  Rindswurst mit Brötchen

  Wurstsalat mit Pfälzer Pommes

  Rosmarinkartoffeln mit Dip

› www.weingutfrey.de

› www.rungs-flammkuchen.de

888  weingut bosch
 Joul’s

  Sushi Reis Bowl Asia Style 
Avocado/Ingwer/Karotte Edamame/ 
Mango/Brokkoli/Soja

  Sushi Reis Bowl Mediterran 
Tomate/Paprika/Aubergine/Melone  
Rucola/Oliven/Basilikum

  Brotkultur „Die Avocado“ 
Guacamole/Mango/Granatapfel/Rucola

  Brotkultur „Die Aubergine“ 
Tapenade/Schafskäse/Oliven/Rucola

  Pulled Beef Burger Asia 2.0 
Brioch Bun/Avocado 
Mango/Wasabi-Kraut/geile Soße

  Kids&Sweets 
Kinder-Bowl/Bananenbrot

› www.weingutbosch.de

› www.jouls-food.de/

555   weingut ackermann
 Burgerstation
Select your Burger

  Beef – Veggie – Chicken 
Merlot-Zwiebel-Chutney

Frisch überm Rebenfeuer gegrillt.  
Toppings und Soßen nach Wahl.

› www.weingut-ackermann.de

a  rathaus
b  dorfmittelpunkt
c   kirche 

Mundartgottesdienst zum Kalmitfest 
mit Prädikantin Kleiner 
am Sonntag um 9:30 Uhr am Dorfmittelpunkt. 
Sonntag 14:00 – 17:00 Uhr offene Kirche.

d  schule
e  kalmitwingert
f  kleine kalmit

2   champagner
  Champagnes Pothelet-Margouillat 

Feine Auswahl von Nelly Pothelet-Margouillat – 
Champagnerwinzerin aus unserer Partnergemeinde 
Chavot-Courcourt

7   thierry gangloff, leinsweiler
 Skulpturen aus alten Wingertsteinen 
 Burgschießen für Kinder von 1 bis 99 Jahre

15   museums-scheune, fam. schumacher
 14:00 – 17:00 Uhr, Arzheimer Str. 32

101010   weingut becker und 
weingut rebenhof leiner

  metzgerei und catering Jürgen weBer
  Winzer-Spieß vom Holzkohlegrill mit Knobi-Soße 
und  Kartoffelsalat oder Bratkartoffeln

  Winzer-Spieß vom Holzkohlegrill mit Knobi-Soße 
und  Baguettebrötchen

  Mediterraner Fleischspieß mit  Baguettebrötchen

  Rindfleischsalat mit Bratkartoffeln

  Weißer Käse mit Bratkartoffeln

› www.rebenhof-leiner.de

› www.wein-gut-becker.de

111  weingut eck
  Unser selbstgebackener Rotweinkuchen

 peter’s germanenspiess Bräterei
  Germanenspieß hauchdünn aufgeschnitten,  
mit hausgemachter Kräuterknoblauchsauce  
im Brötchen

  Pfälzer Bratwurst im Brötchen

  Gegrillter Schafskäse auf mediterranem  
Gemüsebett, dazu Baguette

  Pfälzer Handkäs- und Weißer Käs-Brot

 kaffee kiosk
  Verschiedene Espresso-Spezialitäten – 
heiß und kalt

› www.weingut-eck.de

 

999  weingut hechtmann
 Becker’s hofladen
 Aus eigener Aufzucht, hausgemacht

  Gegrillte Thüringer im Brötchen

  Gegrillte Käseknacker im Brötchen

  Gegrillte Rindswurst im Brötchen

› www.weingut-hechtmann.de

› www.beckershofladen.de

333   weingut kranz
 gaumenfreunde catering

  Spaghettisalat lauwarm 
Rauchiger Lachs | Rauke | Paradaiser |  
Orangen Dressing | Parmesan 
wahlweise ohne Lachs 

  Merguez a là Gaumenfreunde 
Brötchen | Harrissa Dip

  Wingerts-Jause 
Getrocknete Bratwurst | Reifer Käse |  
Rohesser | Chutney | Trauben 

  Büffelmozzarella mit Basilikum-Pesto 
Gereifter Balsamico | Strauchtomate 

  Beef Burger Medi Style 
Limetten-Chilli-Tunke | Grana Padano|  
Rauke | Geschmorte Paprika

› www.weingut-kranz.de

› www.gf-event.de

13   dorfmittelpunkt
  landfrauen, landjugend und 

männerchor ilbesheim

 Samstag und Sonntag

  Alkoholfreie Getränke, Wein, Winzersekt 
und Sekt-Mixgetränke, Ilbesheimer Gin Tonic

  Flammkuchen

 Samstag

  11:30 – 14:00 Uhr: Selbstgemachte  
Dampfnudeln mit Vanille- oder Weinsoße

  13:00 – 18:00 Uhr: Kaffee- und Kuchenverkauf

  ab 17:00 Uhr: Pfälzer Spezialitäten

 Sonntag

  11:00 – 14:30 Uhr: Pfälzer Spezialitäten

  13:00 – 18:00 Uhr: Kaffee- und Kuchenverkauf

  ab 18:00 Uhr: Pfälzer Spezialitäten

44
4  weingut silbernagel

 reBmann hotel & vin au rant
  Fischteller Rebmann – Bunte Marktsalate mit  
Mango Balsamico Dressing, Raukesalat umlegt  
mit Seeteufel, Lachs und Zanderfilet

  Pfifferlinge in Kräutersahnesauce 
und hausgemachte Semmelknödel

  Bandnudeln mit Parmesan, Shrimps, Pesto, Raukesalat

  Käsewürfel mit Feigensenf 

  Tapas Teller – Italienische grobe Salami, Chorizo, 
Anti-Pasti Champignons, Hartkäse, Oliven,  
Serano Schinken, Baguettebrötchen

  Salatschüssel – Bunte Blattsalate, Melone,  
Ei, Tomate, Käse-Schinkenröllchen

  Wrap (kalt) gefüllt mit geräucherter Putenbrust, Eis-
bergsalat, Paprika, Mais und Mango-Joghurt Chutney

  Vegan: Gebratene Kartoffelgnocci mit Ratatouille 
Tomatensauce

  Crêpes

› www.weingut-silbernagel.de

› www.hotel-rebmann.de


